Grenzenlos kochen in Satteins : Pajo de Queijo Mineiro

Maracuja Mousse

Zutaten

Passionsfruchtmousse

300 ml Sahne

300 ml Maracujasaft ( 100% Obst )
300 ml Kondensmilch

Dekoration mit Maracujasamenkornern

Zubereitung

Mousse

Sahne, Maracujasaft und Kondensmilch mixen
und in ein Schussel geben.
Im Kihlschrank 1 Stunde kihlen lassen.

Einfach und Lecker

Glizabete

http://Grenzenloskochen.satteins.info




